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ENTRADAS

COUVERT UNI 7/ 21
Mix de paes, pate do dia e manteiga com ervas.

CEVICHE / 89
Cubos de peixe cru, marinados em leite de tigre,
manga, milho peruano, cebola roxa laminada e chips
de banana da terra.

TRILOGIA DE BRUSCHETTAS / 67
POMODORINI - Pao de fermentacao natural tostado,
tomates cereja, basilico, alho e azeite.
CRUDO - Pao de fermentacao natural tostado,
stracciatella de bufala, presunto cru, reducao de
vinagre balsamico e mini brotos
ZOLA - Pao de fermentacao natural tostado,
gorgonzola, granola salgada e mel.

ARANCINI 7 49
Bolinhos de risoto de tomate, recheados
com mugcarela de bufala fresca.
Acompanha molho pesto.

SALADAS

SALADA CAPRESE / 62
Mucarela de bufala fresca, tomates,
manjericaoc e molho pesto.

SALADA CAESER 7/ 49
Alface americana, croutons, peito de
frango grelhado em cubos, lascas de

parmesao e molho caeser.
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SALADA MAR / 85
Mix de folhas, camarao salteado, laranja. castanha
de caju e molho citrico.
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APERITIVOS

CASQUINHA DE SIRI / 39
Carne de siri refogada e gratinada

BATATAS BRAVAS / 42
Batatas rusticas com molho de paprica picante e aioli.

FILE APERITIVO COM GORGONZOLA / 99
Iscas de mignon, petalas de cebola, acompanhado
de pao de alho e molho de gorgonzola.

DADINHO DE TAPIOCA / 55
Cubos de tapioca e queijo coalho fritos. Acompanha
geleia de pimenta.

BOLINHO DE BACALHAU (10 uni.) / 65

CAMARAO CROCANTE ATHAI / 125
Camarao empanado na farinha panko com coéco,
acompanhado de molho de manga e curry.

GURJAO DE PEIXE / 89
Peixe em cubos empanados, acompanhado de
molho tartaro.

CAMARAO ALHO E OLEO / 130

PORGAO DE PASTEIS (6 uni.)
-Carne moida com azeitona / 59
-Queijo minas com orégano ou mucarela / 49
-Caponata / 49



M

BOUTIQUE HOTEL & SPA

=

SANDUICHES

CROQUE MADAME 7/ 48
Sanduiche gourmet com pao de brioche
amanteigado, recheio de presunto e queijo
Cruyere, coberto com molho béchamel e
finalizado com um ovo frito

PASTRAMI / 59
Ciabatta reacheada com pastrami fatiado,
queijo prato derretido, pepinos em conserva e
mostarda.

HAMBURGUER DA CASA COM FRITAS / 69
Brioche, hamburguer artesanal 150 g, queijo
mucarela, alface americano, tomate, picles de
cebola e maionese verde da casa.

VEGGIE / 29
Ciabatta, homus, abobrinha e pimentoes
grelhados e chimichurri fresco.

SOPAS

SOPA DE CEBOLA GRATINADA / 52
Tradicional sopa de cebola francesa, gratinada
com gueijo gruyere, acompanhada de pao de

fermentacao natural

CAPELETTIIN BRODO / 42
Capeletti de carne, caldo de carne
€ queijo parmesao.
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PIZZAS

MARGUERITA /7 79
Mucarela, basilico e tomate cereja.

CALABRESA 7 79
Mucarela, linguica calabresa fatiada,
cebola roxa e oregano.

FRANGO E CATUPIRY / g0
Mucarela, frango desfiado e queijo
catupiry.

PORTUGUESA / 89
Mucarela, presunto, pimentdes, cebola,
ovo cozido e ervilha.
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RISOTOS

RISOTO DE ABOBORA / 79
Cubo de abobora caramelizada, fonduta
de gorgonzola e sementes de abobora.

RISOTO DE CAMARAO / 99
Camarao, tangerina fresca e oleo de
manjericao.

RISOTO DE MIGNON / 99
Filé mignon, aspargos e crispy de alho
poro.
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PRATOS PRINCIPAIS

CHURRASCO MISTO (Para 2) / 149
Bife ancho, medalhao de sobrecoxa desossada,
linguica suina artesanal, file mignon suino.
acompanha arroz branco, vinagrete de abacaxi,
farofa de alho e salada de batatas.

SALMAO AO BEURREBLANC / 79
File de salmao grelhado sobre cama de cebolas
ao vinho do porto, coberto por po de azeitonas
pretas ao molho buerreblanc, acompanha mil
folhas de batatas.

COTOLETTA ALLA PARMEGIANA 7/ 109
Bife de mignon empanado, molho ao sugo e
mucarela gratinada. Acompanha batatas rusticas

FILE DE PEIXE COM LEGUMES / 77
File de namorado grelhado com manteiga de
limao siciliano acompanha legumes da
estacao salteados.

MOQUECA BUZIANA (Para 2) / 189
File de namorado, camaraoc com pimentoes,
tomates, cebolas cozidos no leite
de coco e dendé.

Acompanha arroz, pirao e farofa de banana.

PAPPARDELLE AL RAGU / 69
Parppadelle ao dente com ragu de costela.

CAMARAO TROPICAL / 139

Abacaxi recheado com camardes ao molho de
COCO Cremoso e pimentoes vermelhos.
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BRASILEIRO
Arroz, feijao fritas, farofa, salada de alface e
tomate com grelhado de sua preferéncia:

KIDS

FILE DE FRANGO /55 R$ 42
FILE MIGNON /69 R$ 52
FILE SUINO / 55 R$ 42
FILE DE PEIXE /59 R$ 49

%
VEGANO

PICADINHO VEGANO 7/ 78

Carne de jaca com cenouras, cogumelos frescos e
cebola salteadas ao molho de vinho. acompanha
arroz branco e banana chips..

MASSAS

ESCOLHA SUA MASSA:
FETTUCCINE / 28 GNOCCHI / 22
PENNE / 28 SPAGUETTI / 22

ESCOLHA SEU MOLHO:
SUGO | 25
Tomate pelati.
PESTO | 30
Basilico, queijo parmesao, nozes e azeite,

BOLONHESA | 40
Tomate e carne moida.

4 QUEUOS | 42
Gorgonzola, parmesao, mucarela e catupiry.
FUNGHI | 42
Cogumelos secos, creme de leite fresco,
vinho tinto e parmesao.
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SOBREMESAS

SALADA DE FRUTAS / 45

CHEESECAKE BASCA COM CARAMELO
SALGADO / 39

PUDIM DA CASA / 19

BANANA FLAMBADA COM SORVETE
DE CANELA 7/ 39

TIRAMISU / 39
CANNOLI SICILIANO / 29

CARPACCIO DE MANGA E BRULLE COM
SORVETE DE GENGIBRE 7/ 39

BEBIDAS

AGUA SEM GAS / 5
AGUA COM GAS / 6

SUCO NATURAL / 12
Laranja, Melancia, Limao, Abacaxi, Maracuja

REFRIGERANTE / 9
AGUATONICA / g

CAFE / 8

Cafée, Expresso, Capuccino, Cafe com leite, Achocolatado
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RED BULL / 24
HEINEKEN / 17
HEINEKEN ZERO / 18
STELLAARTOIS /18
STELLA ARTOIS SEM GLUTEN / 18
CORONA / 17
BUDWEISER / 14

DOSES
Cachaca Magnifica Cristal / 26
Cachaca Magnifica Extra Premium/36
Cachaca Magnifica Reserva Soleira/60
Gin Seagers / 16
Gin Tanqueray / 35
Rum Ouro / 16
Rum Prata / 16
Tequila Ouro / 33
Tequila Prata / 33
Vodka Absolut / 30
Vodka APTK /18
Whisky Black Label / 42
Whisky Jack Daniels / 38
Whisky Red Label / 33

LICOR DOSE
Campari / 22
Curacau Blue / 24
Fernet / 40
Amareto / 33
Cointreau / 40
Drambuie / 49
Limoncello / 35
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DRINKS
AMARETTO SOUR 7/ 45

Suco de limao Tahiti, Licor Squadra de
améndoas.

BASIL SMASH / 30
Dry gin APTK, limao siciliano, manjericao
e hortela

BELLINI 7 42

Puré de péssego e espumante

DRY MARTINI 7/ 48
Dry gin APTK, vermute dry e
azeitonas verdes

EXPRESSO MARTINI 7/ 38

Café expresso, vodka APTK e
licor de cafe

KIR ROYAL / 48
Creme de cassis e espumante

NEGRONI / 48
Gin london dry, vermute circollo
rosso e campari

NEW YORK SOUR / 38
Bourbon (whiskey americano), limao
siciliano e vinho tinto

BRASILEIRINHO / 35
Vodka APTK ou Cachaca de Alambigue Magnifica
Cristal, leite de coco, leite condensado, suco de
laranja e pagoca

CAIPI SILVESTRE 7/ 48
Vodka APTK ou Cachaca de Alambigue Magnifica
Cristal e geléia de frutas vermelhas com pimenta
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CAIPI CAJU AMIGO 7/ 48
Vodka APTK ou Cachacga de Alambique Magnifica
Cristal, caju, xarope de caju e pe de moleque

BOULEVARDIER 7/ 42
Bourbon (whiskey americano), vermute circollo rosso,
bitter italiano

CLERICOT / 48
Dry gin APTK, cointreau, espumante, citrus
e mix de frutas vermelhas

COSMOPOLITAN 7/ 42
Vodka APTK, suco de limao siciliano, licor cointreau e
xarope de cranberry

FITZ GERALD / 45
Dry gin APTK e limao siciliano

MOSCOW MULE / 30
Limao Tahiti, xarope de gengibre, citrus e
espuma de gengibre

OLD FASHIONED 7 45
Bourbon (whiskey americano) e
angostura bitter

BATIDINHA DE COCO / 45
Leite de coco, vodka APTK, leite condensado, agua
de cdco, licor squadra de coco e limao Tahiti.

CAIPIRINHA 7 25
CACHAGA DE ALAMBIQUE MAGNIFICA CRISTAL

CAIPIROSKA 7/ 35

SUGESTAO

SPLASH TONIC / 45
Circollo rosso, mel, licor de mel e tonica

PRAIANO / 48
Circollo bianco, agua de coco e limao siciliano
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VINHOS &
ESPUMANTES

ESPUMANTES
Alud Branco - Espanha / 149
Chandon Baby Brut / 80
Chandon Brut - Brasil / 212
Chandon Rose - Brasil / 244
Casa Perini Brut - Brasil / 136
Casa Perini Brut Rose - Brasil / 166

Casa Perini Moscatel - Brasil / 166

VINHOS BRANCOS
Cabina 56 Aresti Chardonay - Chile / 158
Terra Noble Estate Sauvignon - Chile / 203
Terra Noble Civis Chardonay - Chile / 340
Arcaia Pinot Grigio - Italia / 225
Humberto Canale Denario Sauvignon - Argentina / 202
Casa Fontnari Chardonay - Brasil / 375
La Guarda Sauvignon - Chile / 139

VINHO ROSE
Garzon Pinot Noir - Uruguai / 255
Arcaia Pinot Grigio - Italia / 225

Bayanegra Tempranillo - Espanha / 190

VINHO TINTO
La Linda Malbec (Vegano) - Argentina / 280
La Linda Cabernet - Argentina / 280

Terranoble Civis Carmenere - Chile / 340
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Garzon Tannat - Uruguai / 255
Burdizzo Primitivo - Italia / 240
La Guarda Carmenere - Chile / 139
Pacheca Douro Doc Blend - Portugal / 154
La Guarda Cabernet Sauvignon - Chile / 139
Humberto Canale Denario Malbec - Argentina /195
Aresti Estate Selection Carmenere - Chile /158
Azul de Ventozelo Blend - Portugal /180
Villa Rosa Blend - Portugal /160
Porto Dalva Tawny - Portugal / 256

TACAS
La Guarda Sauvignon - Chile / 40
Alud Branco Espumante - Espanha / 30
La Guarda Cabernet Sauvignon - Chile / 40

Aresti Estate Selection (consultar disponibilidade) / 50

VINHO DE SOBREMESA (DOSE)

Porto Dalva Tawny / 30

RESTAURANTE

RAMAL / 201
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	TRILOGIA DE BRUSCHETTAS / 67
	POMODORINI - Pão de fermentação natural tostado, tomates cereja, basílico, alho e azeite.
	CRUDO - Pão de fermentação natural tostado, stracciatella de búfala, presunto cru, redução de vinagre balsâmico e mini brotos
	ZOLA - Pão de fermentação natural tostado, gorgonzola, granola salgada e mel.

	ARANCINI / 49
	Bolinhos de risoto de tomate, recheados
	com muçarela de búfala fresca.
	Acompanha molho pesto.


	SALADAS
	SALADA CAPRESE / 62
	Muçarela de búfala fresca, tomates,
	manjericão e molho pesto.

	SALADA CAESER / 49
	Alface americana, croutons, peito de
	frango grelhado em cubos, lascas de
	parmesão e molho caeser.
	SALADA MAR / 85



	APERITIVOS
	CASQUINHA DE SIRI / 39
	BATATAS BRAVAS / 42
	FILÉ APERITIVO COM GORGONZOLA / 99
	DADINHO DE TAPIOCA / 55
	BOLINHO DE BACALHAU (10 uni.) / 65

	CAMARÃO CROCANTE A THAI / 125
	GURJÃO DE PEIXE / 89
	CAMARÃO ALHO E ÓLEO / 130
	PORÇÃO DE PASTÉIS (6 uni.)


	SANDUÍCHES
	CROQUE MADAME / 48
	Sanduíche gourmet com pão de brioche amanteigado, recheio de presunto e queijo Gruyère, coberto com molho béchamel e finalizado com um ovo frito
	Ciabatta reacheada com pastrami fatiado, queijo prato derretido, pepinos em conserva e mostarda.
	HAMBÚRGUER DA CASA COM FRITAS / 69
	Brioche, hambúrguer artesanal 150 g, queijo muçarela, alface americano, tomate, picles de cebola e maionese verde da casa.

	VEGGIE / 29
	Ciabatta, homus, abobrinha e pimentões grelhados e chimichurri fresco.


	SOPAS
	SOPA DE CEBOLA GRATINADA / 52
	Tradicional sopa de cebola francesa, gratinada com queijo gruyere, acompanhada de pão de fermentação natural

	CAPELETTI IN BRODO / 42
	Capeletti de carne, caldo de carne
	e queijo parmesão.


	PIZZAS
	MARGUERITA / 79
	Muçarela, basílico e tomate cereja.

	CALABRESA / 79
	Muçarela, linguiça calabresa fatiada,
	cebola roxa e orégano.

	FRANGO E CATUPIRY / 90
	Muçarela, frango desfiado e queijo catupiry.
	PORTUGUESA / 89
	Muçarela, presunto, pimentões, cebola,
	ovo cozido e ervilha.



	RISOTOS
	RISOTO DE ABÓBORA / 79
	Cubo de abóbora caramelizada, fonduta de gorgonzola e sementes de abóbora.

	RISOTO DE CAMARÃO / 99
	Camarão, tangerina fresca e óleo de manjericão.

	RISOTO DE MIGNON / 99
	Filé mignon, aspargos e crispy de alho poró.


	PRATOS PRINCIPAIS
	CHURRASCO MISTO (Para 2) / 149
	SALMÃO AO BEURREBLANC / 79
	COTOLETTA ALLA PARMEGIANA / 109
	FILÉ DE PEIXE COM LEGUMES / 77
	MOQUECA BUZIANA (Para 2) / 189
	Filé de namorado, camarão com pimentões, tomates, cebolas cozidos no leite
	de coco e dendê.
	Acompanha arroz, pirão e farofa de banana.


	PAPPARDELLE AL RAGÙ / 69
	Parppadelle ao dente com ragu de costela.

	CAMARÃO TROPICAL / 139
	Abacaxi recheado com camarões ao molho de coco cremoso e pimentões vermelhos.

	BRASILEIRO
	Arroz, feijão fritas, farofa, salada de alface e tomate com grelhado de sua preferência:


	VEGANO
	PICADINHO VEGANO / 78

	MASSAS
	ESCOLHA SUA MASSA:
	FETTUCCINE / 28
	PENNE / 28
	ESCOLHA SEU MOLHO:
	SUGO | 25
	Tomate pelati.

	PESTO | 30
	Basílico, queijo parmesão, nozes e azeite.

	BOLONHESA | 40
	Tomate e carne moída.

	4 QUEUOS | 42
	Gorgonzola, parmesão, muçarela e catupiry.

	FUNGHI | 42
	Cogumelos secos, creme de leite fresco,
	vinho tinto e parmesão.
	GNOCCHI / 22
	SPAGUETTI / 22


	SOBREMESAS
	SALADA DE FRUTAS / 45
	CHEESECAKE BASCA COM CARAMELO SALGADO / 39
	PUDIM DA CASA / 19
	BANANA FLAMBADA COM SORVETE
	DE CANELA / 39
	TIRAMISÙ / 39
	CANNOLI SICILIANO / 29
	CARPACCIO DE MANGA E BRULLÈ COM
	SORVETE DE GENGIBRE / 39

	BEBIDAS
	ÁGUA SEM GÁS / 5
	ÁGUA COM GÁS / 6
	SUCO NATURAL / 12
	Laranja, Melancia, Limão, Abacaxi, Maracujá

	REFRIGERANTE / 9
	ÁGUA TÔNICA / 9
	CAFÉ / 8
	RED BULL / 24
	HEINEKEN / 17
	HEINEKEN ZERO / 18
	STELLA ARTOIS / 18
	STELLA ARTOIS SEM GLÚTEN / 18
	CORONA / 17
	BUDWEISER / 14
	DOSES
	Cachaça Magnífica Cristal / 26
	Cachaça Magnífica Extra Premium/36
	Cachaça Magnífica Reserva Soleira/60
	Gin Seagers / 16
	Gin Tanqueray / 35
	Rum Ouro / 16
	Rum Prata / 16
	Tequila Ouro / 33
	Tequila Prata / 33
	Vodka Absolut / 30
	Vodka APTK / 18
	Whisky Black Label / 42
	Whisky Jack Daniel’s / 38
	Whisky Red Label / 33

	LICOR DOSE
	Campari / 22
	Curaçau Blue / 24
	Fernet / 40
	Amareto / 33
	Cointreau / 40
	Drambuie / 49
	Limoncello / 35

	DRINKS
	AMARETTO SOUR / 45
	Suco de limão Tahiti, Licor Squadra de
	amêndoas.

	BASIL SMASH / 30
	Dry gin APTK, limão siciliano, manjericão
	e hortelã

	BELLINI / 42
	Purê de pêssego e espumante

	DRY MARTINI / 48
	Dry gin APTK, vermute dry e
	azeitonas verdes

	EXPRESSO MARTINI / 38
	Café expresso, vodka APTK e
	licor de café

	KIR ROYAL / 48
	Creme de cassis e espumante

	NEGRONI / 48
	Gin london dry, vermute circollo
	rosso e campari

	NEW YORK SOUR / 38
	Bourbon (whiskey americano), limão
	siciliano e vinho tinto

	BRASILEIRINHO / 35
	Vodka APTK ou Cachaça de Alambique Magnífica Cristal, leite de côco, leite condensado, suco de laranja e paçoca

	CAIPI SILVESTRE / 48
	Vodka APTK ou Cachaça de Alambique Magnífica Cristal e geléia de frutas vermelhas com pimenta

	CAIPI CAJU AMIGO / 48
	Vodka APTK ou Cachaça de Alambique Magnífica Cristal, caju, xarope de caju e pé de moleque



	BOULEVARDIER / 42
	Bourbon (whiskey americano), vermute circollo rosso, bitter italiano
	CLERICOT / 48
	Dry gin APTK, cointreau, espumante, citrus
	e mix de frutas vermelhas

	COSMOPOLITAN / 42
	Vodka APTK, suco de limão siciliano, licor cointreau e xarope de cranberry

	FITZ GERALD / 45
	Dry gin APTK e limão siciliano

	MOSCOW MULE / 30
	Limão Tahiti, xarope de gengibre, citrus e
	espuma de gengibre

	OLD FASHIONED / 45
	Bourbon (whiskey americano) e
	angostura bitter

	BATIDINHA DE CÔCO / 45
	Leite de côco, vodka APTK, leite condensado, água de côco, licor squadra de côco e limão Tahiti.

	CAIPIRINHA / 25
	CAIPIROSKA / 35
	SUGESTÃO
	SPLASH TÔNIC / 45
	Circollo rosso, mel, licor de mel e tônica

	PRAIANO / 48
	Circollo bianco, água de côco e limão siciliano

	VINHOS & ESPUMANTES

	ESPUMANTES
	VINHOS BRANCOS
	VINHO ROSÉ
	VINHO TINTO
	TAÇAS
	VINHO DE SOBREMESA (DOSE)
	RESTAURANTE
	RAMAL / 201



